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 البكتيريا عبارة عن كائنات حية دقيقة جدا وحيدة الخمية لا تُرى بالعين المجردة و تُرى بالمجير . -

 توجد البكتيريا في كل مكان تتخيمو ، و بالملايين . لذلك يجب عمينا غسل أيدينا قبل الأكل لمتخمص  -
 من البكتيريا التي قد تكون عمييا .    

 65صـ    ؟  # ٓى أُا وحدي في المختبر -

 د بعض الكائنات الحية الموجودة في المختبر معك ؟( عد  2       

 . ) كائِات دقيكة لدٔسية (  اهطحاهبو    ,  اهفطسياتو   , هبلتريا ا               

  بالمجٔس( كيف يمكن رؤيتيا ؟ 1       

 انظر إلى الصور التالية ، ماذا تلاحظ ؟ -

 

 

 

 منتشرة عمى يد الطبيب . كائِات دقيكةىناك    -: ًلاحعاتي -

  -؟ اطبع بإصبع يدك عمى طبق الأجار الذي يستخدم كمزرعة لمبكتيريا : ٓى يدي ُعيفةنشاط :  -
 . تترن أثسا و بعد فترة تعٔس بكع بيضاء دهيى عوى نمو و تلاثس اهبلتيريا:  ًلاحعاتي*       
 -* كرر العمل السابق باستخدام عود الأذن بمسح الطاولة مرة و مقبض الباب مرة أخرى :      
 . بعد فترة و في ظسوف بيئية ًِاضبة تعٔس بكع بيضاء ًّ اهبلتيريا:  حغًاذا تلا*       
 . تودد اهبلتيريا في كى ًلاْ حوهِا:  اضتِتادي*       
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 66صـ   :  # أًاكّ ودود اهبلتيريا اهِافعة في دطٍ الإُطاْ -

 رحم المرأة . –الأمعاء الدقيقة  –المعدة       

 . المساعدة عمى إزالة السموم من الكبد( 2 -: أٌٓيتٔا      
 ) ب ( . تصنيع فيتامين( 1                    

   .منع مواد مثل النيترات من أن تتحول إلى نيتريت سام( 3                    

 ع : عوى : يجب عويم غطى يديم قبى الأكى  . و لماذا لا تأكى اهطعاَ اهري ضكط عوى الأزض ؟

 جـ : لوجود البكتيريا .

 -البكتيريا كائنات حية دقيقة وحيدة الخمية بدائية النواة منيا : -

 التي تسبب الأمراض . اهضازة( 2         

 عمميات التخمر . –التي تستخدم في : أ  اهِافعة( 1         
 .الصناعات الغذائية و الدوائية  -ب                                         

 التخمص من المواد العضوية و الغير العضوية . -جـ                                         
 معالجة المياه العادمة لإنتاج غاز الميثان . –د                                          
 انتاج الطاقة .              -ىـ                                         

 أول عالم اكتشف وجود البكتيريا اليوائية و اللاىوائية ىو العالم الفرنسي باستير . -

 أول عالم أنشأ مزارع نقية لمبكتيريا ىو العالم الألماني روبرت كوخ ، و أثبت وجود البكتيريا النافعة. -

 أغلاي اهبلتيريا

 كروية                             عصوية                         لولبية )حمزونية(              
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 اهبلتيريا

 غير ذاتية اهتػرية                                                                    ذاتية اهتػرية                                                    

 توفر غذائيا لنفسيا                                     تعتمد عمى غيرىا في غذائيا                 

 كيٌيائية                                                ضوئية                 

                         تستخدم الطاقة الكيميائية في صنع غذائيا               تستخدم الطاقة الشمسية في صنع غذائيا    

 تتكاثر البكتيريا في الماء ، و يزيد نشاطيا في ضوء الشمس . -

 تنمو البكتيريا في الوسط المتعادل ، و ىناك بعض منيا ينمو في الوسط الحمضي . -

 -: اهبلتيريا في الأطباق اهتي أًاًمازضٍ نمو  -

 

 

 

 

 لاحظ نمو البكتيريا في الأطباق المختمفة ، و صف سبب اختلاف نمو البكتيريا بين الأطباق ؟# -

 :8صـ   هبلتيريا . با  لمحيطة  ا  اهبيئية اهعسوف  تػير  يختوف نمو اهبلتيريا   :   حطب                

 96صـ   #  -: اهتدابير اهوقائية عِد اهتعاًى ًع أطباق الأداز المحتوية عوى نمو بلتيري -

 ( ارتداد قفازات الأيدي ، و كمام واقي .2       

 ( حمل الأطباق بحذر ، و إرجاعيا في مكانيا ، و تغطيتيا .1       

 ( تعقيم الأدوات المستخدمة . 3       

 المكان .( نظافة 4       
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 70صـ  -: فحص غسيحة لدٔسية لخوية بلتيرية -

  -* ملاحظاتي :       

 

 

 -* استنتاجي :       

 70صـ   . ُواة بدائيةو  غػاء بلاشًيو  دداز خوويتتركب خمية البكتيريا من               

 انبكخيرٌب

 حهضٍَٔت          عصٌٕت                                             كشٌٔت                         

 
 

 بدائية .  ُواة تعتبر      اهبلتيريا   خوية  ع : عوى : ُواة

 منتشرة في وسط السيتوبلازم دون غشاء نووي يحيط بيا . DNAجـ : لأن المادة النووية  

 : ىو تركيب يساعد البكتيريا عمى الحركة في السوائل . اهطوط* 

 27ص ط : عهم : يجت غسم انبٍط جٍذا قبم اسخخذايّ .
 لمتخمص من البكتيريا التي قد تكون عالقة بقشر البيض .جـ : 

 97ًا ٓي الأًساض اهتي تطببٔا اهبلتيريا ؟ صـ ع : 

 جـ : 

 
 
 
 

 

 
 حب اهػباب      تطوع الأضِاْ
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 71ص        طرق العلاج             مسببات المرض

 -: أُواع مختوفة ًّ اهبلتيريا بطبب
 عدم النظافة الشخصية . -   
 استخدام أدوات الغير . -   
 عدم حفظ الطعام بشكل جيد . -   

 استخدام المضادات الحيوية . -
 المحافظة عمى النظافة الشخصية . -
 عدم استخدام أدوات الغير . -
 حفظ الطعام بشكل جيد . -

 
 
 
 
 

 

 73صـ    -: اُعس ديدا إلى داخى اهجلادة #
  اهلائِات اهدقيكة* ماذا يوجد بداخميا غير الأطعمة و المشروبات ؟      
 اهبلتيريا * عدد بعض الكائنات الدقيقة المنتشرة داخل الثلاجة ؟     

 ؟ ًا اهري يميص الخوية اهبلتيرية عّ باقي الخلايا -
 
 
 

 
 
 . اة , و لها ُواة بدائية خوية اهبلتيريا عبازة عّ كائّ حي تكوَ بمعآس الحي:  اضتِتادي -

 97صـ    #    ع : فيٌا تتػابٕ أُواع الخلايا اهجلاخ ) اهِباتية و الحيواُية و اهبلتيرية ( ؟

 ( غشاء بلازمي .2 -جـ : تتشابو الخلايا الثلاث في وجود :
 ( سيتوبلازم .1                                        

 ( ريبوسومات ) عضيات تقوم بصنع البروتين ( .3                                        
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 97صـ   #   ع : ًا ٓي طسق اهوقاية ًّ الأًساض اهبلتيرية ؟

 ( غسل الأيدي قبل و بعد الطعام ، و بعد كل نشاط .2جـ :  
 ( عدم لمس الأنف أو العين بالأيدي المموثة .1      
 ( طيي الطعام جيدا و خاصة الديك الرومي .3      
 ( غسل الفواكو و الخضار جيدا .4      
 ( حفظ المواد الغذائية في الثلاجة لأن التبريد يبطئ نمو البكتيريا . 5      

 دورة النتروجين في الطبيعة

 

 

 

 

 

 

 

 

 97صـ   #    ع : ًا ٓو دوز اهبلتيريا في اهكضاء عوى اهتطسبات اهِفطية ؟

 تقوم بتحويل  ياأنجـ : يستخدم العمماء نوع من البكتيريا تساعد في التخمص من التسربات النفطية . 
 البُقع النفطية إلى قطرات دقيقة جداً في الماء.     
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  ْزِ ٌٕجذ َٕع يٍ انبكخيرٌب حعٍش عهى جزٔس انبقٕنٍبث عهى ٍْئت عقذ . -
  يًٓت جذا في أَٓب حثبج َترٔجين الهٕاء في صٕسة يشكببثانبكخيرٌب    
 انُببث ٔ ٌسخفٍذ يُٓب ٔ ٌعطٍٓب نهحٍٕاَبث ٔ نُب . ترٔجٍٍُت يمخصٓب ٍَ   
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 76صـ   -: اضتخداَ اهبلتيريا في اهصِاعة -
 * انظر إلى الصورة التي أمامك ، ماذا ترى ؟     

 . أنىاع من الجبن و الزببدي و اللبن            

 * ما سبب اختلاف مذاقات الأطعمة التي أمامك ؟     
 اختلاف أنىاع البكتيريب الدستخذمت في صنبعت الأجببن و الزببدي و اللبن .           

 * ما الذي ساعد عمى صنع ىذا الطعام ؟     
 أنىاع مختلفت من البكتيريب النبفعت .          

 76  -) صناعة المبن الزبادي ( : -: غراؤن تصِعٕ اهبلتيريا:  ُػاط -
 حافظة طعام . –مقياس حرارة ) ترمومتر (  –ممعقة  –إناء كبير  – روب –* الأدوات : حميب      
 ساعات ( يبدأ الحميب بالتكتل ) يجمد ( . 7: ) بعد  ًلاحعاتي*      
ل الحميب إلى روب . اضتِتادي*        : البكتيريا تُحَوِّ

 76صـ   : # أٌٓية اهبلتيريا في صِاعة بعض أدوية الهِدضة اهوزاثية - 
 .يتم انتاج الانسولين الذي يُحقن اليوم لمرضى السكري من بكتيريا ىُندست وراثياً ( 2       
 . ىُندست وراثياً ( يتم انتاج ىرمون النمو باستخدام بكتيريا 1       
 التي ىُندست وراثيا في مقاومة مرض شمل الأطفال . E.coli بكتيريا ( تستخدم 3       

 اهِافعةاهبلتيريا 

 أولا : البكتيريب و الصنبعت :
 تستخدم البكتيريا في صناعة الألبان و الأجبان و الزبدة و المخملات . -         
 تستخدم البكتيريا في إنتاج الأحماض العضوية مثل حمض الخميك و حمض المبن . -         
 تستخدم البكتيريا في إنتاج ىرمون الأنسولين و المضادات الحيوية و الفيتامينات . -         

 ثبنيب : البكتيريب و الإنسبن :
 تعيش البكتيريا في أمعاء الإنسان و الحيوان و تساعد عمى ىضم بعض المواد الدىنية و  -         

 ىضم السميموز .           
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 ثبلثب : البكتيريب و البيئت : 
 تنظف البيئة و تعالج المياه و تخمصنا من المواد العضوية و غير العضوية من المخمفات . -        

 رابعب : البكتيريب و الحشراث :
 تنتج بعض أنواع البكتيريا بمورات سامة تستخدم في القضاء عمى كثير من الحشرات  -       

  .غذاء ليا التي تتخذ من ىذه البكتيرياضة الممر           

 اهبلتيريا اهضازة

 -تسبب لنب الكثير من الأمراض الخطيرة منهب :
              انخسًى انغزائً  -  حمى انخٍفٕئٍذ  -   الانخٓبة انشئٕي  -  انكٕنيرا   
            الخُبق   -  الجزاو   -   انسعبل انذٌكً  -   انخٓبة انبهعٕو  -  انذفترٌب   
       حمى قشيضٌت  -   حمى سٔيبحٍضيٍت -  نخٓبة انسحبئًالا   -     انكضاص   
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 اهطؤاي الأوي : عوى ًا يوي :

 تمعب البكتيريا دورا ميما في نمو النبات . -      
 لأنيا تعمل عمى تثبيت النتروجين في التربة ، كما أنيا تحمل المواد العضوية في التربة .         

 لمبكتيريا دور ميم في تطيير مياه البحار و المحيطات من تسرب النفط . -      
      في الماء. البُقع النفطية إلى قطرات دقيقة جداً لأن بعض أنواع البكتيريا ليا القدرة عمى تحويل          

 اهطؤاي اهجاُي : كيف تختوف الخوية اهبلتيرية عّ خلايا أُواع اهلائِات الحية ؟

 أنيا بسيطة التركيب حيث تتكون من جدار خموي و غشاء بلازمي و سيتوبلازم و نواة بدائية          
 غير محاطة بغشاء نووي ، كما أنيا تقوم بمظاىر الحياة .         

 هح : اذكس بعض الأًساض اهتي تطببٔا اهبلتيريا .اهطؤاي اهجا

 -تسبب لنب الكثير من الأمراض الخطيرة منهب :    
              انخسًى انغزائً  -  حمى انخٍفٕئٍذ  -   الانخٓبة انشئٕي  -  انكٕنيرا   
            الخُبق   -  الجزاو   -   انسعبل انذٌكً  -   انخٓبة انبهعٕو  -  انذفترٌب   
       حمى قشيضٌت  -   حمى سٔيبحٍضيٍت -  نخٓبة انسحبئًالا   -     انكضاص   

 اهطؤاي اهسابع : اذكس فوائد اهبلتيريا .

 تستخدم في صناعات الألبان و الأجبان و المخملات ، و في تطيير البيئة .      
 بكتيريا في إنتاج ىرمون الأنسولين و المضادات الحيوية و الفيتامينات .تستخدم ال      

 اهطؤاي الخاًظ : ًاذا تتوقع :

 عند تناول شخص طعام مموث ببكتيريا السالمونيلا . -          
 يصاب الشخص بتسمم غذائي .               

 اهطؤاي اهطادع : ازضٍ أغلاي اهبلتيريا .   
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